Ing. Agr. Juan Omar Acita

1- Aromadticas con uso culinario

2- Aromaticas perfumiferas

3- Cultivo en tierra y en macetas
4- Propagacion

5- Cuidados. Fertilizacién. Sanidad.

6- Siembra, cosecha y almacenamiento.

Se complementara la clase con fotos y observacion de diferentes ejemplares.
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