1. INSERCION INSTITUCIONAL DEL POSGRADO

Denominacion del postgrado
Especializacién en Analisis de riesgo para el sector agroalimentario.

Denominacidn del Titulo que otorga
Especialista en Analisis de riesgo para el sector agroalimentario.

Unidad/es Académica/s de las que depende el postgrado
Facultad de Agronomia — Escuela Para Graduados “Ing. Agr. Alberto Soriano”

Sede/s de desarrollo de las actividades académicas del postgrado
Escuela Para Graduados “Ing. Agr. Alberto Soriano”

Resoluciones de CD de la/las Unidades Académicas de aprobacion del Proyecto:

Il MODALIDAD

Presencial Distancia
v

L. FUNDAMENTACION DEL POSGRADO

a) Antecedentes

a.1) Objeto de estudio del posgrado o area de pertenencia, razones que determinan la
necesidad de creacidn del proyecto de posgrado: relevancia en areas prioritarias,
demanda disciplinar, social y/o laboral, otras

La produccidn, distribucidon y consumo de alimentos engloba a un vasto y heterogéneo conjunto
de empresas e instituciones que abarcan desde los productores de materia prima, las industrias
proveedoras de servicios, equipos e insumos para la produccién agroalimentaria, en un extremo,
hasta las diversas formas de consumo, en el otro. En el caso de los insumos, se trata de un sector
fuertemente regulado.

En efecto, tanto los fitosanitarios, las semillas transgénicas (y eventualmente otros desarrollos
biotecnolégicos) aplicados a la produccidn primaria, como los aditivos y adyuvantes utilizados
en la industria de los alimentos, deben pasar por procesos de andlisis de riesgos antes de poder
comercializarse. Los riesgos a que se hace referencia se enfocan en los potenciales impactos
sobre la inocuidad alimentaria y el ambiente.

El proceso de evaluacién de riesgos es una instancia eminentemente técnica, basada en
principios cientificos y metodologias analiticas aceptadas en el ambito internacional, que llevan
adelante agencias gubernamentales especialmente designadas con marcos regulatorios
especificos.

En dicho contexto se ha identificado la necesidad de contar con profesionales formados en la
metodologia del andlisis de riesgos, en los campos de la inocuidad alimentaria y la seguridad de
los insumos para uso agricola y de los organismos transgénicos y sus productos derivados. Ello



es asi pues existe un vacio de este perfil profesional para desempefiarse tanto en el ambito
privado como en las agencias gubernamentales que se ocupan de la evaluacién de riesgo. Esto
se observa no sélo en nuestro pais sino también en el dmbito internacional.

Esta propuesta académica propone recorrer las bases conceptuales y metodoldgicas del proceso
del andlisis de riesgos enfocado en el sector agroalimentario.

En una sociedad en la que el riesgo forma parte de las preocupaciones cotidianas, los conceptos
sobre riesgo, bioseguridad, comunicacion del riesgo, formulacién de problemas (como
metodologia de abordaje de la evaluacidn de riesgo) y ciencias regulatorias deberian ser parte
de los planes de estudios universitarios e incluso de los programas de la escuela secundaria, para
formar a los ciudadanos en la tematica, aportando conocimientos para desenvolverse en la vida
diaria y ademads brindar la correspondiente confianza en las instituciones regulatorias.

De tal forma, sin perjuicio de los numerosos cursos o entrenamientos destinados a profesionales
gue se han llevado adelante desde hace afios en todo el mundo, el hecho de contar con un
espacio educativo dedicado a esta formacién y que provea de un titulo oficial de posgrado,
resulta una contribucién especialmente valiosa para el mundo laboral.

Claramente esta tematica puede complementar la formacidon de grado brindada por las
diferentes carreras de la Facultad de Agronomia de la UBA.

a.2) Antecedentes en instituciones nacionales y/o extranjeras de ofertas similares

La formacién de recursos humanos en este campo es un drea de vacancia en la regién. Hemos
acumulado una valiosa experiencia con el dictado de las dos carreras de actualizacién en anélisis
de riesgo para el sector agroalimentario: Actualizacién en Analisis de riesgo para el sector
agroalimentario. 1. Bases conceptuales y Actualizacién en Analisis de riesgo para el sector
agroalimentario. 2. Herramientas metodoldgicas (RESCD-2020-691-E-UBA-DCT-FAGRO) para
tres cohortes desde 2021 a la fecha. Las opiniones y valoraciones recogidas de participantes y
docentes, constituyen una de las bases de esta propuesta

En la actualidad, no existen ofertas académicas formales para este perfil de especialista, que
reunan de manera sistematica, los contenidos aqui propuestos.

Sin embargo, hay disponibles diversos programas educativos que se ocupan de la capacitacion
en estas metodologias en el pais y en el extranjero. Entre las principales cabe mencionar a los
cursos dictados por Michigan State University, Missouri State University, European Food Safety
Authority (EFSA), International Centre For Genetic Engineering and Biotechnology (ICGEB),
Agriculture and Food Systems Institute (AFSI), Health and Environmental Sciences Institute
(HESI), la Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacion (FAO) vy el
Center of Excellence for Regulatory Science in Agriculture (North Carolina State y Louisiana State
University).

En forma particular, en Argentina, entre otros antecedentes, se han realizado cursos de
actualizacién dictados en forma conjunta por la Facultad de Agronomia de la UBA, el Instituto
de Cooperacién Cientifica en Ambiente y Salud (ICCAS) y el ex — Ministerio de Agricultura y
Ganaderia de la Nacién, por el Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria y el



Instituto de Cooperacion Cientifica en Ambiente y Salud (ICCAS) y, también, por el ex —
Ministerio de Agroindustria de la Nacidn y la Universidad Nacional de Quilmes. Cabe indicar que
ninguna de estas experiencias, a pesar de resultar valiosas, considerd el analisis de riesgo para
todos los campos contemplados en este posgrado.

a.3) Comparacion con otras ofertas existentes en la Universidad: similitudes, diferencias y
posibilidades de articulacion

A pesar de las iniciativas antes mencionadas, el desarrollo de capacidades para la evaluacién de
riesgo que sean sostenibles en el tiempo es un desafio que no ha logrado superarse en el dmbito
mundial, tanto en paises desarrollados como en desarrollo. Por eso uno de los aspectos en los
gue existe consenso entre los especialistas de los diferentes paises es la necesidad de carreras
de formacion profesional (especializaciones, maestrias). Este tipo de programas académicos
proporcionaria un contexto formal para desarrollar capacidades en instituciones publicas y
empresas privadas, ofreciendo ademas nuevas oportunidades de insercion laboral para los
graduados universitarios.

b) Justificacion

La Especializacion en Analisis de Riesgo para el sector agroalimentario se enmarca en la
reglamentacion de la Universidad de Buenos Aires en cuanto a carga horaria, condiciones de
ingreso, evaluacionesy titulacién: Capitulos Ay C CODIGO UBA 1-20 (Reglamento de Programas
de Actualizacion y Carreras de Especializacion de la Universidad de Buenos Aires) y Capitulo A
CODIGO.UBA 11-14 (Reglamento de Carreras de Especializacion de la Facultad de Agronomia de
la Universidad de Buenos Aires).

lll. OBJETIVOS DEL POSGRADO
a) Objetivo general

El Objetivo General de este posgrado es formar a profesionales de diversas disciplinas para
permitirles encarar un proceso de analisis de riesgo en las dreas de produccién de alimentos,
insumos de uso agricola y organismos transgénicos y sus productos derivados. Para ello se
brindaran las herramientas metodoldgicas que contribuyan a la realizacién de la evaluacion,
manejo y comunicacion del riesgo en el ambito agroalimentario con base cientifica.

b) Objetivos especificos

Que los estudiantes:

(i) identifiquen, evallden y estimen o cuantifiquen niveles de riesgo en el ambito de la
inocuidad alimentaria y la seguridad ambiental;

(ii) apliquen con fluidez técnicas de tipo cuali y cuantitativo, como soporte para la
resolucion de problemas;

(iii) comprendan el caracter interdisciplinario y la capacidad de construir consensos que
debe poseer un equipo que trabaje en evaluacion de riesgos;

(iv) aprehendan la responsabilidad social que supone la toma de decisiones en estas
tematicas.



IV.PERFIL DEL EGRESADO

En primer término, cabe indicar que las ciencias regulatorias, que son la base de este posgrado,
constituyen una disciplina cientifica que plantea hipétesis de riesgo derivadas de la formulacién
de problemas y considera objetivos de proteccidén basados en politicas publicas. De tal forma,
se busca generar pruebas para responder especificamente a esas hipdtesis, por lo general
utilizando protocolos estandarizados y metodologias validadas e involucra sistemas de control
de calidad para garantizar la integridad de los datos.

Por lo tanto, en sentido amplio, la Especializacién pretende capacitar profesionales con las
siguientes caracteristicas: alto nivel de conocimientos de base técnica, capacidad analitica y
habilidad para identificar riesgos y encarar su manejo.

Los ambitos naturales de trabajo de los egresados son las empresas privadas relacionadas con
el agro y la agroindustria, las industrias alimentarias, quimicas y las relacionadas con temas
ambientales, los institutos de investigacion, las universidades y los centros de capacitacion y el
sector publico nacional, provincial y municipal.

V. ORGANIZACION DEL POSGRADO
a) Institucional
La Carrera de Especializacion se rige por:

e Capitulos Ay C CODIGO UBA 1-20. Reglamento de Programas de Actualizacién y Carreras
de Especializacidn de la Universidad de Buenos Aires.

e Capitulo ACODIGO.UBA II-14 . Reglamento de Carreras de Especializacién de la Facultad
de Agronomia de la Universidad de Buenos Aires.

La especializacion estara dirigida por UN/A (1) director/a, propuesto/a por el/la Decano/a al
Consejo Directivo de la Facultad, permaneciendo CUATRO (4) afios en su funcién; puede ser
designado nuevamente por un periodo consecutivo. El/la directora/a tendrd un titulo de
Especialista o superior, o antecedentes profesionales equivalentes (articulo 92 Capitulo A
CODIGO.UBA II-14).

Las funciones del director son las establecidas por articulo 102 de la Resolucidon Capitulo A
CODIGO.UBA II-14:

1. Informar a la Escuela para Graduados en lo concerniente a la marcha de la Carreray proponer
a sus autoridades las medidas que considere convenientes para su desarrollo.

2. Diseiiar la estructura general de la carrera y el calendario de cursos.

3. Proponer a la Comisién Académica de la Escuela para Graduados, de manera fundada, la
aceptacion o denegacion del ingreso de cada aspirante como alumno regular de la
Especializacion.

4. Decidir sobre el otorgamiento de becas.

5. Evaluar el nivel académico de los cursos y otras actividades ofrecidos en el marco de su
carrera. Velara también por la calidad de los trabajos finales de cardacter integrador: pertinencia
del tema, tutor y jurado.

6. Controlar el trabajo académico de los tutores y promover ante el Director de la Escuela el
reemplazo en aquellos casos justificados.



7. Asesorar al Director de la Escuela en la designacidn de los Jurados del Trabajo Final Integrador.
8. Preparar y elevar el presupuesto anual de la carrera.

Al momento del inicio del funcionamiento de la Especializacidn se solicitara la designacidn de
UN/A (1) codirector/a propuesto/a por el/la Decano/a al Consejo Directivo de la Facultad. El
codirector/a tendra un titulo de Especialista o superior, o antecedentes profesionales
equivalentes (articulo 92, Capitulo A CODIGO.UBA I1-14 ). Ser4 funcién del codirector asesorar al
director y colaborar en el desarrollo de la carrera. La Facultad de Agronomia de la Universidad
de Buenos Aires asegura apoyo administrativo para el funcionamiento del sistema de
especializaciones.

Modalidad de seleccién y designacion de profesores/docentes:

El equipo docente estard constituido por profesionales de primera linea, con dominio de la
tecnologia educativa, amplia experiencia pedagdgica y soélidos conocimientos en los diferentes
contenidos tematicos de la Especializacion. Serdn designados, segun la reglamentacién vigente,
a propuesta de la Direccion de la Carrera.

Los directores de cada asignatura son los responsables de preparar y presentar el curso, asumir
la responsabilidad de organizarlo, proponer objetivos y contenidos, mantener los contenidos
actualizados y preparar y corregir las evaluaciones.

Modalidad de seleccion y designacion de tutores:

Para la realizacién del Trabajo Final Integrador se designard un tutor que podrd ser externo o
profesor de la Facultad de Agronomia de la Universidad de Buenos Aires, acorde al area de
aplicacion elegida, preferentemente con experiencia en formacién de recursos humanos de
posgrado. Podra designarse, cuando el director de la carrera considere conveniente, la inclusion
de un cotutor de Trabajo Final Integrador. Ambos tutores actuaran como directores del Trabajo
Final Integrador.

Los tutores externos provendran de distintas empresas o instituciones educativas o de
investigacion estrechamente relacionadas con el tema de Trabajo Final Integrador. Los tutores
seran propuestos por la direccion de la Carrera o bien podran ser propuestos por los/las
estudiantes y evaluados por el/la director/a de la Carrera. Se espera del mismo una participacion
activa en el progreso de los estudiantes, con énfasis en la integracién de los contenidos de la
Especializacién en la formulacién del Trabajo Final Integrador.

b) Convenios
El posgrado no requiere de ningln Convenio particular para el desarrollo de sus actividades.

c) Académica

Plan de estudios:



La Carrera de Especialista en Andlisis de riesgo para el sector agroalimentario estd organizada
en cuatro mdodulos y un taller de andlisis de casos. Su duracidn es de trescientas ochenta y
cuatro (384) horas tedricas y practicas, veinticuatro (24) créditos. Las actividades consistiran en
cursos vy talleres.

La Especializacion en Analisis de riesgo para el sector agroalimentario se articulard en forma
directa con las dos Carreras de Actualizacidn en andlisis de riesgo para el sector agroalimentario.
Estas son Actualizacion en Analisis de riesgo para el sector agroalimentario. 1. Bases
conceptuales y Actualizacién en Andlisis de riesgo para el sector agroalimentario. 2.
Herramientas metodoldgicas, que fueron aprobadas por el Consejo Directivo de la Facultad de
Agronomia de la UBA el 28 de diciembre de 2020, segin RESCD-2020-691-E-UBA-DCT-FAGRO
(Anexos ARCD-2020-278-UBA-DCT_FAGRO y ARCD-2020-279-UBA-DCT_FAGRO), dado que los
22 cursos y el taller que las componen son parte de los 22 cursos obligatorios y el taller de la
especializacion. Por lo tanto, quienes hayan aprobado ambas actualizaciones podrdn acreditar
los cursos para la especializacion.

El Plan de estudios estd organizado en cuatro mddulos.

-Médulo I: Caracteristicas del contexto

En este mddulo se estudian las caracteristicas principales que hacen al contexto productivo,
econdmico, social, institucional y legal en el que se aplican las herramientas para el andlisis de
riesgo. Ello supone brindar conocimientos acerca de la produccién agropecuaria y los complejos
agroalimentarios. Se consideran, ademas, cuestiones relativas a los marcos legales, los aspectos
organizacionales y los sistemas de trabajos que permiten la aplicacion y regulacion del analisis
de riesgo. Finalmente se hace una introduccién a las Ciencias Regulatorias y sus diferencias con
la investigacidn cientifica.

-Médulo II: Elementos y conceptos de base cientifica

Se analizan los elementos de diferentes areas del conocimiento que son relevantes a los fines
del analisis de riesgos, tales como toxicologia, composicion de alimentos, microbiologia,
biotecnologia y estadistica.

-Médulo lll: Herramientas metodoldgicas para el analisis de riesgo

En este mddulo se profundiza en la caracterizacidn y aplicacidn de diferentes metodologias que
son necesarias para la realizaciéon del analisis de riesgo de alimentos, insumos agricolas y
organismos transgénicos y sus derivados.

-Médulo IV: Herramientas de soporte

Consiste en la descripcién de aquellas herramientas que facilitan la realizacién del analisis de
riesgo tales como, técnicas de comunicacion del riesgo, estrategias de negociacion, fuentes de
informacién adecuadas, redaccion de documentos cientificos y criterios de calidad.

-Taller de analisis de casos

Se realiza una evaluacién de riesgo completa enfocada en alguno de los siguientes productos:
un insumo de uso agricola, un cultivo transgénico, un aditivo, un conservante o colorante, un
bioinsumo.

Cuadro correspondiente al Plan de estudios

Asignaturas Carga horaria Créditos




Tedrica | Practica
Médulo I: Caracteristicas del contexto 4
Los sistemas agropecuarios y agroindustriales: su | 9 3 0,75
vinculacion con el ambiente econdmico y social

9 3 0,75
Tecnologia de alimentos
Comercio y negociaciones internacionales 6 6 0,75
Introduccion al Analisis de Riesgo y las Ciencias |9 3 0,75
Regulatorias
Enfoques y politicas para el andlisis de riesgo 12 4 1
Mddulo Il: Elementos y conceptos de base 7
cientifica para el andlisis de riesgo
Toxicologia 12 4 1
Toxicologia regulatoria 12 4 1
Inocuidad alimentaria 12 4 1
Composicién de alimentos, aditivos y co-|12 4 1
adyuvantes
Elementos de Microbiologia alimentaria 12 4 1
Elementos de Biotecnologia 12 4 1
Conceptos de Estadistica: Interpretacion de |10 6 1
resultados
Modulo lll: Herramientas metodoldgicas 8,5
Introduccidén a la evaluacion de riesgos 20 4 1,5
Evaluacién de Riesgo de insumos de uso agricola | 20 12 2
Evaluacidn de inocuidad alimentaria 18 6 1,5
Principios cientificos de la Evaluacién de Riesgos | 20 12 2
en Biotecnologia
Enfoques  regulatorios para el sector |18 6 1,5
agroalimentario en Argentina
Modulo IV: Herramientas de soporte 2,5
Comunicacion del riesgo 3 5 0,5




Estrategias y técnicas de negociacién 3 5 0,5
Fuentes y manejo de informacién 3 5 0,5
Calidad del proceso de analisis de riesgo 4 4 0,5
Redaccién y comunicacién de documentos |3 5 0,5
cientificos

Taller de analisis de casos 9 23 2

Para avanzar en los diferentes modulos de la especializacidn es necesario tener aprobados los
anteriores.

Contenidos minimos de los cursos:
Modulo I: Caracteristicas del contexto

Los sistemas agropecuarios y agroindustriales: su vinculacion con el ambiente econémico y
social. La produccién agropecuaria en el mundo y en la Argentina. Aproximaciones
metodolégicas para el estudio de sistemas agropecuarios y agroindustriales. Sistemas
productivos agropecuarios: tipos de producciones, empleo de insumos, practicas agronémicas.
Los conceptos de cadenas, filieres, complejos, sistemas agroindustriales. Los espacios de
valorizacidon del capital en los sistemas agroindustriales: relaciones técnicas y relaciones
econdmicas; relaciones contractuales y relaciones de mercado. Buenas practicas agricolas y de
manufactura. Enfoque integral del concepto de calidad e inocuidad alimentaria y seguridad
ambiental en el contexto de la produccidn y comercializacidon agropecuaria y agroindustrial.

Tecnologia de alimentos. Contexto histérico. Técnicas basicas de procesamiento. Funcion de
aditivos, adyuvantes, conservantes y otros. Sintéticos vs naturales. Pasteurizacion. Irradiacion.
Envases. Enzimas recombinantes en la industria de alimentos. Tratamiento con desinfectantes
y acidos organicos. Nuevas tecnologias (alta presion, nanotecnologia y otras). Otras tecnologias
emergentes (plasma frio, ultrasonido, calentamiento 6hmico).

Comercio y negociaciones internacionales. Nuevas dindmicas y condiciones de competitividad
en Argentina y el mundo. Las barreras arancelarias y para-arancelarias, con particular atencion
a los estdndares internacionales en alimentos y en materias primas. Los nuevos flujos
comerciales resultantes del funcionamiento de las cadenas globales de valor. Los principales
agentes del comercio internacional y sus estrategias. Las normas internacionales y sus
organizaciones (Organizacion Mundial del Comercio, Codex Alimentarius, Convencion
internacional de proteccion fitosanitaria, Organizacion Mundial de Sanidad Animal). Los
acuerdos bilaterales y regionales del MERCOSUR.

Introduccidn al Analisis de Riesgo y las Ciencias Regulatorias. Industrias y actividades reguladas.
Componentes del analisis de riesgo: Evaluacién, Manejo y Comunicacion de Riesgos.
Regulaciones basadas en evidencia. Ciencias Regulatorias. Caracteristicas. Buenas practicas y
sistemas de calidad. Calidad de datos generados en Investigacién Académica vs Ciencias
Regulatorias. Principios de integridad cientifica. Peer review, trazabilidad de datos, tipos de
publicaciones. Campo de accidn profesional.



Enfoques y politicas para el analisis de riesgo. Introduccién a la teoria de la “Sociedad del
riesgo”. Historia del analisis de riesgo y los sistemas regulatorios. Andlisis de riesgo y politicas
sectoriales. Normalizacién del conocimiento y complejidad emergente. Arquitectura
institucional parala coordinacién y la armonizacién. Las formas de organizacién del trabajo y sus
consecuencias. Aptitud para el propdsito y eficiencia. Familiaridad y evolucién de las
metodologias de andlisis. Criterios regulatorios: base legislativa y responsabilidad publica;
enfoque filosofico y disparadores regulatorios; transparencia de la construccién de las politicas
y los procesos de toma de decisiones regulatorias; enfoques de evaluacién de riesgos;
independencia de los procesos de evaluacidn de riesgos y manejo de riesgos; y el papel de la
vigilancia posterior a la comercializacién. Estudios de caso.

Médulo II: Elementos y conceptos de base cientifica para el analisis de riesgo

Toxicologia. Conceptos basicos de Toxicologia. Toxicologia Clasica. Toxicocinética vy
Toxicodinamia. Dosis-Respuesta. Estudios agudos y cronicos. Efectos Adversos. Carcinogénesis,
Toxicologia Genética, Teratogénesis, Epidemiologia. Modelos animales /in vitro. Concepto de
Modo de accion. Téxicos naturales y sintéticos. Toxicologia de alimentos: reacciones adversas:
contaminantes en alimentos (quimicos, micotoxinas y otros). Alergias e Intolerancias
alimentarias. Contrastes e interacciones entre toxicologia y epidemiologia. Bases quimicas de
aditivos, adyuvantes y conservantes; agroinsumos, modos de accién, familias quimicas.

Toxicologia regulatoria. Modelos y ensayos aceptados y /o recomendados internacionalmente.
Extrapolacidn de estudios a la especie humana. Disefio de estudios - Interpretacién. Validacion
de técnicas (Organizacién para la Cooperacién y el Desarrollo Econémico, OECD). Exposicidn-
Tolerancias y Margenes de Seguridad (Nivel si efecto adverso-Ingesta Diaria Admisible, NOAEL-
IDA, dosis de referencia). Residuos de fitosanitarios en alimentos, Limites Maximos de Residuos.
Micotoxinas y otros compuestos regulados. Normativa nacional e internacional.

Inocuidad alimentaria. Peligros de naturaleza microbioldgica, quimica o fisica. Identificacién y
evaluacién de los peligros. Control de los procesos. La inocuidad de los alimentos en cada etapa
de la cadena alimentaria. Las normas alimentarias nacionales e internacionales. Organismos de
Aplicacién y Organismos de Control. Mecanismos que regulan la actividad alimentaria.

Composicion de alimentos, aditivos y co-adyuvantes. Conceptos basicos sobre nutricidn.
Composicién nutricional, micro y macronutrientes, antinutrientes. Aporte nutricional de los
principales componentes de la dieta. Suplementos dietarios. Fortificacion. Compuestos
bioactivos. Alimentos funcionales. Bases de datos de ingesta, calculo de la exposicion dietaria.
Ingestas recomendadas. Fuentes de informacién. Encuestas sobre nutricién y salud. Quimica de
aditivos/co-adyuvantes.

Elementos de Microbiologia alimentaria. Alimentos de base fermentativa. Grupos importantes
(lactobacilos y otros). Contaminantes de origen microbiano. Patégenos en alimentos. Toxinas
bacterianas y micotoxinas. Enfermedades transmitidas por alimentos. Vigilancia epidemiolégica.
Prevencion y control. Métodos de control en la industria alimentaria (Analisis de Peligros y
Puntos Criticos de Control, APPCC o HACCP). Principales pruebas utilizadas para control
sanitario. Medidas de higiene en el manejo de alimentos. Conceptos de “Una salud” y “Farm to
fork”. Normativa nacional e internacional.

Elementos de Biotecnologia. Conceptos basicos de genética y biologia molecular. Técnicas de
mejoramiento. Técnicas de mejoramiento. Mejoramiento de especies alimentarias,
mejoramiento convencional vs molecular. Métodos de generacién de variabilidad genética.



Biotecnologia en microorganismos, plantas y animales. Biotecnologia Industrial y del Ambiente.
Pesticidas / Fertilizantes Bioldgicos. Ingenieria genética. Edicién gendmica.

Conceptos de Estadistica: Interpretacion de Estudios. Importancia de la Estadistica en el analisis
de riesgo. Manejo, recoleccidon y calidad de los datos. Ensayos aleatorizados. Tratamientos mas
usados. Intervalos de confianza. Estimacién del tamano de una muestra. Variabilidad natural.
Significacidn estadistica y significacidn bioldgica. Interpretacién de estudios.

Maddulo lll: Herramientas metodoldgicas
Caracterizacion y aplicacion de diferentes metodologias necesarias para el andlisis de riesgo.

Introduccidn a la evaluacién de riesgos. Analisis de Riesgos. Evaluacién, Manejo y Comunicacion
de riesgos. Formulacidn de Problemas: Hipdtesis de riesgo, Proceso de toma de decisiones. Peso
de la evidencia. Fundamentos y Criterios Cientificos: evaluacién por niveles iterativos (tiers).
Arboles de Decisién. Concepto de ecosistema y agroecosistema. Enfoque Comparativo para
alimentos con historia de uso seguro. Familiaridad. Concepto GRAS (“generally recognized as
safe”). Riesgo Microbioldgico. Peligrosidad intrinseca vs. Riesgo. Exposicion. Principio
precautorio. Rotulado, mitigacién, monitoreo y vigilancia. Comunicacién y percepcion del
riesgo.

Evaluacién de Riesgo de Insumos de uso agricola. Agroquimicos. Toxicologia y Eco-toxicologia.
Clasificacion toxicoldgica y etiquetado de productos fitosanitarios. Criterios regulatorios locales
e internacionales. Estudios regulatorios. Establecimiento de la ingesta diaria admisible (IDA).
Estimacién de exposicion humana y ambiental. Modelos mas utilizados. Calculo de los limites
maximos de residuos. Agencias a nivel internacional y local. Reunién Conjunta FAO/OMS sobre
Residuos de Plaguicidas (JMPR). Codex Alimentarius y Organizacién para la Cooperacién y el
Desarrollo Econédmico (OECD). Casos. Risk 21: Matriz de priorizacién para analisis de riesgo.

Evaluaciéon de inocuidad alimentaria. Evaluacion de riesgo de aditivos y co-adyuvantes
alimentarios. Aspectos toxicolégicos de colorantes naturales y artificiales. Seguridad y
regulacion de endulzantes no nutritivos. Cddigo Alimentario Argentino. Organismos
internacionales de referencia. EI CODEX Alimentariusy el Comité Mixto FAO/OMS de Expertos
en Aditivos Alimentarios (JECFA). Riesgos microbioldgicos. Micotoxinas y alérgenos. Casos.

Principios cientificos de la Evaluacion de Riesgos en Biotecnologia. Organismos transgénicos.
Evaluacién ambiental. Formulacién de Problemas, hipdtesis de riesgo, evaluacion por niveles.
Persistencia, efectos en organismos no blanco, ensayos agro-fenotipicos. Ensayos confinados.
Evaluacién de Inocuidad: Andlisis composicional de cultivos agroalimentarios. Componentes
criticos. Ensayos disefiados para estudios composicionales. Variabilidad natural, rangos. Uso y
aplicaciones de bases de datos de composicion. Alergenicidad. Bioquimica de los alérgenos
conocidos. Digestibilidad. Estabilidad al calor y el pH. Estimacion del potencial alergénico de las
proteinas. Bioinformatica. Técnicas inmunoldgicas. Familiaridad y otras herramientas
conceptuales. Casos.

Enfoques regulatorios para el sector agroalimentario en Argentina. Descripcion de los marcos
normativos que regulan alimentos, agroquimicos, bioinsumos y biotecnologia en Argentina.
Aspectos legales y organizacionales. Evolucidon de las metodologias de evaluacién de riesgos.
Esfuerzos de armonizacion (OECD, MERCOSUR y otros). Panorama local e internacional.
Normativa comparada. Principales tratados internacionales y su impacto en el desarrollo de los
sistemas nacionales.
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Moddulo IV: Herramientas de soporte

Comunicacion del riesgo. Estrategias de comunicacidn del riesgo. Coordinacion y participacion
de los interesados. Construccion de la confianza. Casos.

Estrategias y técnicas de negociaciéon. Fundamentos de los procesos de negociacién. Fijacion de
objetivos. Fijacién de metas personales, de equipos y organizaciones. Andlisis y evaluacion de
simulaciones de negociacién. Negociaciones y culturas organizacionales. Logro de consensos.

Fuentes y manejo de informacidn. Publicaciones. Bases de Datos. Bioinformatica aplicada al
anadlisis de riesgos. Bases de datos bibliograficas. Laboratorios de Referencia. Agencias
Regulatorias. Repositorios de datos.

Calidad del proceso de analisis de riesgo. Principios, politicas, métodos y estandares de un
sistema de calidad de evaluacién de riesgos. Manuales y protocolos, para la calidad de gestién
de procesos en estudios de riesgo. Evaluacion de la probabilidad y del impacto que el riesgo
potencial produce, vulnerabiidades del proceso. Criterios de elegibilidad de datos para la toma
de decisiones. Estandares. Normas (ISO-CEB, OECD). Buenas Practicas. Casos.

Redaccion y comunicacion de documentos cientificos. Organizacidn del trabajo cientifico. La
redaccién del trabajo cientifico. Las secciones de los trabajos cientificos y los informes técnicos.
Componentes de unaintroduccién efectiva. Adecuada descripcién de la metodologia de trabajo.
Presentacién de los resultados. La discusién. Referencias bibliograficas. Documentos
regulatorios. La cuestidn ética. Formas de comunicacién.

Taller de analisis de casos:

Consiste en sesiones presenciales en las que se debera conducir una evaluacién de riesgo
completa enfocada en alguno de estos productos: un insumo de uso agricola, un cultivo
transgénico, un aditivo, un conservante o colorante, un bioinsumo. Debera elaborarse un
documento de decision fundamentado con el andlisis respectivo que sera posteriormente
presentado en forma oral y escrita. Podra ser la base para el trabajo final integrador de la
carrera.

VII. ESTUDIANTES
a) Requisitos de admision

Conforme a los Capitulos A y C CODIGO UBA 1-20, podran postularse y ser admitidos como
estudiantes de la Especializacion:

a) graduados/as de la Universidad de Buenos Aires con titulo de grado correspondiente a una
carrera de CUATRO (4) afios de duracién como minimo,

b) graduados/as de otras universidades argentinas con titulo de grado correspondiente a una
carrera de CUATRO (4) afios de duracién como minimo,

c) graduados/as de universidades extranjeras que hayan completado, al menos, un plan de
estudios de DOS MIL SEISCIENTAS (2.600) horas reloj o hasta una formacidon equivalente a
master de nivel 1, o

d) egresados/as de estudios de nivel superior no universitario de CUATRO (4) afios de duracién
o DOS MIL SEISCIENTAS (2.600) horas reloj como minimo, quienes ademas deberan completar
los prerrequisitos que determinen las autoridades de la Carrera, a fin de asegurar que su
formacidn resulte compatible con las exigencias de la Especializacién.
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Adicionalmente, para esta Especializacién se requerira de los estudiantes la capacidad de leer e
interpretar literatura cientifica y técnica en idioma inglés.

La Carrera esta dirigida a egresados de carreras de Agronomia, Bioquimica, Farmacia, Biologia,
Alimentos, Nutricidn, Medicina, Veterinaria, Quimica, Biotecnologia o Ambiente.

b) Criterios de seleccion

Cumplidos los requisitos de admisidn, la seleccién final de los candidatos se fundamentara en la
evaluacién del curriculum presentado que deberd ser acompafiado con una carta de
presentacion en la cual detallen los motivos por los cuales desean cursar la Especializacion. Una
vez cumplimentados los requisitos de admision y los criterios de seleccién, sélo se realizara una
seleccidn posterior de los estudiantes cuando se exceda el nUmero maximo de vacantes. Estas
etapas son supervisadas por la Direccién de la Especializacion.

c) Vacantes requeridas para el funcionamiento del postgrado

Cada cohorte debera tener como minimo OCHO (8) inscriptos/as y como maximo de
VEINTICINCO (25) para un desarrollo adecuado.

d) Criterios de regularidad

La condicién de estudiante regular se rige por el Capitulo A CODIGO.UBA II-14. Alli se indica que
para mantener la regularidad los alumnos deberan aprobar todas las asignaturas que integran
el Plan de estudios.

La asistencia debera ser no inferior al SETENTA Y CINCO por ciento (75%) de las clases de cada
curso.

Luego de TREINTA Y SEIS (36) meses de iniciadas las actividades de la cohorte, se dara de baja
las matriculas de aquellos estudiantes que no hayan defendido el Trabajo Final Integrador.

La Especializacién tendra una evaluacién continua en los diferentes cursos que la componen v,
como se ha indicado, se acreditara a través de la aprobacién del trabajo final integrador. La
aprobacién de los cursos requiere obtener un minimo de seis (6) puntos sobre diez (10) en las
evaluaciones correspondientes que incluyen examenes finales y también la presentacion de
trabajos grupales o monografias, segun el curso respectivo.

e) Requisitos para la graduacién

Para recibir el titulo de Especialista en Andlisis de riesgo para el sector agroalimentario el/la
estudiante debera (i) haber cursado y aprobado las asignaturas que integran el Plan de Estudios,
(ii) haber aprobado y defendido satisfactoriamente el Trabajo Final Integrador y (iii) haber
abonado todos los aranceles correspondientes.

La confeccidn y expedicion del diploma de especialista se ajustara a lo establecido en el Capitulo
A CODIGO.UBA. |-24.

La presentacién del Trabajo Final Integrador se realizard segun los plazos establecidos por la
reglamentacion vigente de la Facultad de Agronomia (el Capitulo A CODIGO.UBA 11-14). Para su
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aprobacién final, el Trabajo Final Integrador debera ser entregado en un plazo maximo de
TREINTA Y SEIS (36) meses desde iniciadas las actividades de la cohorte, y sera evaluado por DOS
(2) jurados con antecedentes profesionales y/o cientificos y académicos relevantes en relacién
al tema especifico del Trabajo Final Integrador.

Los jurados seran propuestos por la direccidon de la carrera, y puestos a consideracién del
director de la Escuela para Graduados “Ing. Agr. Alberto Soriano” de la Facultad de Agronomia.
En principio, previa conformidad de su Tutor y de la Direccién de la Carrera, el alumno
presentara su trabajo para ser evaluado. Una vez aprobado el escrito del trabajo por los jurados
se pasarad a la defensa oral.

El Trabajo Final Integrador sera defendido en exposicion oral y publica, pudiendo ser calificado
como: Sobresaliente, Distinguido, Bueno, Aprobado o Desaprobado.

VIII.INFRAESTRUCTURA Y EQUIPAMIENTO

La Especializacién tendrd a disposicion las aulas y el equipamiento informatico y audiovisual de
la Escuela para Graduados “Ing. Agr. Alberto Soriano” para el dictado de clases y la defensa oral
de los Trabajo Final Integrador. La hemeroteca y la Biblioteca Central de la Facultad de
Agronomia de la Universidad de Buenos Aires, junto a su base de datos y suscripciones a
publicaciones periddicas, estaran a disposicion de los/as estudiantes y docentes.

IX.MECANISMO DE AUTOEVALUACION Y SEGUIMIENTO DE EGRESADOS/AS

a) Autoevaluacion

Al terminar cada curso se realizaran encuestas entre los alumnos para su evaluacién. Asimismo,
cuando finalicen la totalidad de los cursos de la Especializacién se solicitard a los alumnos
presentar una evaluacién general de la carrera, la cual serd de importancia para la mejora
continua de la carrera. Las encuestas seran analizadas por la Direccidn de la carrera. Ademas, tal
como se ha indicado previamente, se realizaran talleres de trabajo periddicos con los
responsables de los cursos para analizar la evolucién, detectar posibles inconvenientes y
proponer los ajustes que se estimen convenientes.

b) Seguimiento de egresados/as

Para llevar adelante el proceso de seguimiento de graduados y graduadas, la carrera utilizard el
Sistema de Seguimiento de Graduados (SSG) de la Escuela para Graduados “Ing. Agr. Alberto
Soriano” de la Facultad de Agronomia de la Universidad de Buenos Aires. El sistema se compone
de una base de datos que contiene informacién sobre los egresados de las carreras de la Escuela
para Graduados “Ing. Agr. Alberto Soriano”. Esa base de datos es actualizada en el tiempo y
permite el analisis temporal de los egresados y egresadas.

Quienes sean admitidos a la Especializacion seran suscriptos a la “lisepg”, |a lista de difusidn de
todas las actividades de la Escuela para Graduados “Ing. Agr. Alberto Soriano”. En consecuencia,
estaran actualizados respecto a la informacidn sobre actividades académicas como la Expotesis,
la Expodoctorado, y los Talleres de Tematicas Especificas (TAPEs), lo cual permitira difundir de
manera amplia las oportunidades de estudios de posgrado.
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ANEXO

Personal docente:

Asignatura

Director/a del curso

Cargo/Institucién

Maddulo I: Caracteristicas del
contexto

Los sistemas agropecuarios y
agroindustriales: su vinculacién
con el ambiente econdmico vy
social

Ing. Agr., Esp. Victor
Pifieyro

Profesor Adjunto — Facultad
de Agronomia de la UBA

Tecnologia de alimentos

Dra. Paula Ormando

Investigadora- Instituto de
tecnologia de alimentos -
INTA

Comercio y negociaciones
internacionales

Lic, MS., Diego
Gauna

Lic. Gerardo Petri

Profesor Adjunto — Facultad
de Agronomia de la UBA

Profesor Adjunto — Facultad
de Agronomia de la UBA

Introduccion al Anélisis de Riesgo
y las Ciencias regulatorias

Dra. Clara Rubinstein

Presidenta Instituto de
Cooperacidn Cientifica en
Ambiente y Salud

Enfoques y politicas para el
analisis de riesgo

Ing. Agr. MS. Carmen
Vicién

Profesora Consulta Titular —
Facultad de Agronomia de la
UBA

Mddulo Il: Elementos y
conceptos de base cientifica
para el andlisis de riesgos

Toxicologia

Dr. Marcelo
Wolansky

Profesor Adjunto Facultad
de Ciencias Exactas y
Naturales de la UBA.

Investigador Independiente
del CONICET.

Toxicologia regulatoria

Dr. Fernando Cardini

Presidente del Instituto
Argentino para la Calidad.

Inocuidad alimentaria

Dr. Luis Dyner

Profesor Adjunto — Facultad
de Farmacia y Bioquimica de
la UBA
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Composicién de alimentos,
aditivos y co-adyuvantes

Dra. Nora
Slobodianik

Dra. Laura Lépez

Profesora Consulta Titular-—
Facultad de Farmacia 'y
Bioquimica de la UBA

Profesora Titular — Facultad
de Farmacia y Bioquimica de
la UBA

Elementos de  Microbiologia
alimentaria

Dra. Adriana Sucari

Especialista area de
Microbiologia del Instituto
Stamboulian-Servicios de
Salud

Elementos de Biotecnologia

Dra. Dalia Lewi

Investigadora- Coordinacion
Nacional de vinculacién
tecnoldgica - INTA

Conceptos de Estadistica:
Interpretacion de resultados

Dra. Clara Rubinstein

Presidenta Instituto de
Cooperacidn Cientifica en
Ambiente y Salud

Mddulo Ill: Herramientas
metodolégicas

Introduccion a la evaluacion de
riesgos.

Dra. Clara Rubinstein

Ing. Agr, MS Carmen
Vicién

Presidenta Instituto de
Cooperacidn Cientifica en
Ambiente y Salud

Profesora Consulta Titular
Facultad de Agronomia
de la UBA

Evaluacién de Riesgo de insumos
de uso agricola

Dra. Eliana Muniarriz

Ing. Agr. Juan Pina

Profesora Adjunta Facultad
de Agronomia de la UBA -
Investigadora Adjunta
CONICET — Facultad de
Agronomia de la UBA

Profesor Adjunto Facultad
de Agronomia de la UBA
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Evaluacién de inocuidad
alimentaria

Dr. Marcelo Signorini

Lic. Jorge Debanne

Investigador Principal
Instituto de investigacidn de
la cadena lactea- CONICET
(CCT Santa Fe)

Profesor Universidad ISALUD

Principios  cientificos de la
Evaluacién de Riesgos en
Biotecnologia

Ing. Agr., Ms,
Carmen Vicién

Dra. Clara Rubinstein

Profesora Consulta Titular —
Facultad de Agronomia de la
UBA

Presidenta Instituto de
Cooperacion cientifica en
ambiente y salud

Enfoques regulatorios para el
sector agroalimentario en
Argentina

Dra. Dalia Lewi

Investigadora —
Coordinacion Nacional de
Vinculacién Tecnoldgica -
INTA

Mddulo IV: Herramientas de
soporte

Comunicacion del riesgo

Lic. Valeria Durand

Responsable del area de
Comunicacion y Educacién
de ArgenBio (Consejo
Argentino para la
Informacion y el Desarrollo
de la Biotecnologia)

Estrategias y  técnicas de
negociacion

Lic. Valeria Durand

Responsable del area de
Comunicacién y Educacion
de ArgenBio (Consejo
Argentino para la
Informacion y el Desarrollo
de la Biotecnologia)

Fuentes y manejo de informacién

Dra. Maria Luz
Zapiola

Responsable Area Técnica
Argenbio(Consejo Argentino
para la Informacion y el
Desarrollo de la
Biotecnologia)
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Calidad del proceso de analisis de
riesgo

Lic. Irene Canas

Dr. Fernando Cardini

Coordinadora Programa de
Agroquimicos CEPROCOR
(Centro de Excelencia en
Productos y Procesos)
(Cérdoba)

Presidente del Instituto
Argentino para la Calidad

Redaccién y comunicacién de
documentos cientificos

Dra. Rita Ulloa

Investigadora Independiente
CONICET y Profesora
Asociada Facultad de
Ciencias Exactas y Naturales
UBA

Taller de analisis de casos

Dra. Clara Rubinstein
con equipo docente
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